shE st IR T 6
IR ' FE¥EFnd ] - 1 I N
-.,..;EE'_F_” £l ||!t;.' 1513
Erardiq :l:'l":'_l.l LF R
'|;!1i;.|' 418

k | & rl.| i P e
d :1:‘III.!_} -r*;l'|.!jl._i_::5‘:

i i fHI |
i T HT

11t

N !,"u
5 li'_- |
FEEEREYY

mEE T BEL L=



Sadrzaj

¥ Povijest, tradicija, nasljede
¥ (O vinariji

«c* Nas tim

¥ Polozaj 1 sorte

% Portfolio vina 1 pjenusaca
«% LogistiCki podaci




Povijest, tradicija, nasljede

Guste Sume PleSivice oduvijek su bile mjesto inspiracija, kako
mjeStanima, tako 1 grofovima 1 velikanima, pjesnicima 1 piscima koji
su nadahnuto pisali o “sretnom 1 idilskom zivotu”.

Nije stoga Cudno da je upravo ovdje na lokalitetu Mladina plemicka
obitel] Erdody 1736. podignula 1 vlastiti vinski podrum u kojemu
danas odlezavaju naSa najbolja vina.

Clanovi te grofovske obitelji isticali su se kroz povijest svojom ¢aséu i
velikim djelima, a u ovome kraju ostavili su neizbrisiv trag. U svemu
Sto su radili tezili su finim stvarima - uzivali su u finim vinima,
umjetnosti 1 lovu s pticama koji je odrazavao njthov plemeniti status.



m‘\ PODRUM
MIADINA

SINCE 1736,

Nadahnuti plemenitom prosSlos¢u ovog kraja 1 bozanskom prirodom
plesivickog vinogorja, nastavljamo bogatu tradiciju vinarstva obitelji
Erdody.

Snaga sunca, bogatstvo zemlje 1 prirodno strujanje zraka pruzaju
vrhunski terroir. Uz vrhunski terroir, vlastiti potpis 1 visoki standard
proizvodnje nastavljamo dugogodiSnju tradciju proizvodnje vina na
preko 40 hektara vinograda.
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Nasi1 vinogradi smyjestili su se na prekrasnim prirodnim amfiteatrima
koji se penju 1 do 400 metara nadmorske visine.

Bas na ovome myjestu priroda je bila posebno velikoduSna, darujuci
ova] kraj suncem, cistim zrakom 1 svjeZim ljetima u kojima
temperatura rijetko kada prelazi 27 stupnjeva.




Nas (im

Nas tim s dugogodiSnjim i1skustvom u proizvodnji
vina 1 u vinogradarskim procesima zasluzan je za nas
uspjeh. Od strunjaka za vinograd do enologa koji
osiguravaju da svaki gutljaj bude nezaboravan.

Svaki Clan tima dijeli strast 1 predanost prema brendu,
vinogradu, vinima 1 autenti¢nosti.

Ujedinjeni smo straS¢om prema vinima 1 dubokim
posStovanjem prema nasem naslyjedu, Sto nam
osigurava da donosimo ono najbolje na trziste.



Polozaji 1 sorte

PosStujuci nacela ekoloSke proizvodnje, sorte koje uzgajamo su: pinot
gris, pinot blanc, pinot noir, sauvignon blanc, riesling, chardonnay,
traminac, merlot, cabernet sauvignon.

Nasi vinogradi 1zlozeni su suncu 1 okruzeni gustom Ssumom iznad koje
neCujno lete jastrebovi 1 kroz Cije kroSnje neprestano cirkulira vjetar,
donoseC1 Cisti svjezi zrak, Sto uz bogato tlo, Cim1 ovaj terroir
1zvanrednim za stvaranje vrhunskih prirodnih vina 1 pjenusaca.



Polozajiisorte

Nasa loza raste prirodno na najboljim polozajima PleSivice - Gaj,
Mladina, Boricka, Polakov Breg.

Medu nasim vinogradima posebno se istiCe polozaj Gaj, posebno
uzdignut 1znad svih 1 zaSticen Sumom sa svih strana. IzloZenost suncu,
plodno tlo 1 Cist1 zrak koj1 prolazi kroz guste krosnje 1 neprestano struji
medu trsovima, zasluzni su da ovaj vinograd rada plodovima najviSe
kvalitete.

Samo od pomno biranog grozda s naSih najboljih polozaja poput Gaja,
stvaramo 1zvanredna vina privlaCne svjezine, pitkosti 1 punog,
harmoni¢nog okusa.



Portfolio vina i pjenusaca

e Terra Falconis - linija pjenuSaca
Extra Brut

Blanc de Blancs

e ERDORO - linjja mirnih vina
Sauvignon Blanc
Pinot Gris
Blend One

Rosé

e ERDORO Classy - linija mirnih odleZanih vina
Pinot Noir
Sauvignon Blanc
Riesling
Chardonnay







TERRA

FALCONIS

i R
Ime naSih pjenuSaca dolazi 1z latinskog jezika u znaCenju zemlja ,ﬁf.1
jastrebova.
Ovo 1me 1nspirirano je starim imenom za grad Jastrebarsko, Terra
Jastraburcza 1 plemenitom tradicijom lova s jastrebovima 1 »
sokolovima u kojoj su uzivali 1 pripadnici obitelji Erdody. d{? o
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Terra Falconis Extra Brut

h.
TERRA

FALCONIS

STIL I KARAKTER
Elegantni pjenuSac klasi¢ne metode, izrazite svjezine i vrlo dobre strukture, koji
jasno potvrduje potencijal PleSivice kao najpogodnijeg hrvatskog vinogorja za

proizvodnju vrhunskih pjenusaca.

VIZUALNO
Bistro, Zivahno vino s postojanom, finom perlazom; mjehuri¢i su sitni, pravilni 1

iznimno ugladeni.

MIRIS
Cist 1 precizan, dominiraju citrusne note limuna 1 grejpa, uz izraZzene sekundarne
arome pekarskog kvasca, brioSa 1 suptilno tostiranih oraSastih plodova, nastale

dugotrajnim odleZavanjem na kvascima.

OKUS
Na nepcu so€no, svjeze 1 uravnotezeno, s kremoznom teksturom i profinjenim
perlanjem. Visoka, ali skladna kiselina daje Zivost i linearnost, dok diskretna

mineralnost produzuje zavrsetak 1 naglasava eleganciju vina.

ZAVRSETAK

Dug, Cist 1 suh, s ugodnim citrusno-mineralnim odjekom

Chardonnay, pinot blanc,

pinot gris, pinot noir dimljeni - losos,

bijelo meso, jela s

SLJUBLJIVANJE S HRANOM

Izvrstan kao aperitiv, ali 1 vrlo zahvalan gastronomski pjenusac. Odli¢no se
slaze s jelima od sirove ribe (sushi, sashimi, ceviche), kamenicama 1 drugim
skoljkama, dimljenim lososom, bijelim mesom, kao 1 jelima s grilanim povréem

ili Sparogama.

SERVIRANJE

Posluziti rashladeno na 8°C.

VINIFIKACIJA 1 SASTAV

Extra Brut pjenusac dobiven tradicionalnom metodom. Odlezava 15 mjeseci na
kvascima prije degorziranja te dodatnih 6 mjeseci u boci prije pustanja na
trziste.

Bazu ¢ini Chardonnay (65%), koji osigurava svjeZinu i izraZzenu mineralnost,

dok Pinot Blanc, Pinot Noir 1 Pinot Gris doprinose strukturi, punoci 1 vo¢nosti.

POLOZAJI
Grozde dolazi s poloZaja Mladina, Boricka i Polak.

Aperitivi, jela od sirove ribe, kamenice,

8 °C

grilanim povréem i Sparogama



STIL I KARAKTER
Elegantni pjenusac klasi¢éne metode dobiven iskljucivo od sorte Chardonnay, koji

naglaSava CistoCu, mineralnost i profinjenu strukturu terroira PleSivice.

MIRIS
Cist 1 precizan, s izrazenim aromama zrelog bijelog voca, citrusnih nijansi i

diskretnih autolitickih nota koje donose dubinu 1 eleganciju.

OKUS
Na nepcu svjeze 1 izrazito mineralno, fine 1 kremozne teksture. Kiselina je

skladna 1 precizna, dok vino zadrzava mekocu 1 iznimnu pitkost.

Terra Falconis Blanc de Blancs

ZAVRSETAK

UravnotezZen, elegantan 1 dugotrajan.

SLJUBLJIVANJE S HRANOM
Najbolje dolazi do izrazaja uz lagana predjela s plodovima mora, kamenice,
kanapee 1 meke sireve. U blagdansko vrijeme izvrstan uz pastetu od guscje jetre

il1 dimljeni losos.

VINIFIKACIJA
Blanc de Blancs proizveden tradicionalnom metodom, s odleZavanjem 36
mjeseci na kvascima, nakon Cega slijedi degorzZiranje s minimalnim dosageom

od 2 g/L te dodatnih 6 mjeseci dozrijevanja u boci prije pusStanja na trziste.

m.
TERRA

FALCONIS

AHC DE BLANGS

Predjela s plodovima mora, kamenice,

100% chardonnay kanape, meki sirevi, paStete uz guscje 8-10°C

jetre, dimljeni losos
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ERI'ORO

ERDORO

Ime ERDORO dolazi od spoja prezimena Erdody 1 talijjanske rijeci za

zlato (oro).

Ime se koristi za portfel] mirnith vina, a ono nosi konotacije na

plemenito nasljede obitelji Erdody 1 proizvodnju vrhunskih vina.

Uz originalnu kolekciju ERDORO vina, ERDORO Classy liniju

odlikuje duze odlezavanje vina te intenzivni 1 harmoni¢ni okusi.



FERDORO Sauvignon Blanc 2025.

STIL I KARAKTER
Svjeze, precizno i izrazito sortno vino, stilisticki inspirirano klasicnim Sauvignon — , \ yREETAK

Blancima doline Loire. Cist, svje i mineralan,

VIZUALNO
ZlatnoZute boje sa zelenkastim odsjajem, bistro 1 Zivahno.

SLJUBLJIVANJE S HRANOM
Kozji sirevi, jela sa Sparogama, bijelo meso, bakalar; izvrsno 1 uz blago

pikantna jela (tajlandska kuhinja, tacosi).

MIRIS
Aromatski slojevito 1 vrlo Cisto. Dominiraju note zrele jabuke 1 dunje, svjeZe  QERVIRANIE
pokoSene trave 1 kadulje, uz nijanse lista rajCice 1 zelene paprike. 10-12 °C
OKUS POLOZAJ
Svjeze 1 soCno, s citrusnim notama limete, zrele breskve 1 ogrozda. Fina, blago Boricka
slankasta mineralnost produljuje zavrSetak. Suho, mekano, srednjeg do punijeg
tijela, uravnoteZeno i harmonicno.
Kozji sirevi, jela sa Sparogama, bijelo 10-12°C

100% sauvignon blanc
meso, bakalar, blago pikantna jela



ERDORO Pinot Gris 2025.

STIL I KARAKTER
Sortno 1 stilski jasno prepoznatljiv Pinot Gris, naglaSene mineralnosti i profinjene
teksture. ZAVRSETAK
Mekan, Cist 1 elegantan.
VIZUALNO
Svijetlozute boje s diskretnim zelenim tonovima. SLJUBLJIVANJE S HRANOM
Morska riba u soli, tjestenina s plodovima mora, mladi sirevi; kao poseban
MIRIS gastronomski iskorak izvrsno uz foie gras.

Izrazene vocne arome zrele breskve 1 Zutog livadnog cvijeca, obogacene

zemljanim notama mokrog kamena i $kriljevca koje jasno upuéuju na mineralni ~ SERVIRANJE
karakter vina. 10-12 °C

OKUS

Srednjeg tijela, uravnotezeno 1 harmoni¢no, s ugodnom slano¢om u zavrsetku.

. . Morska riba wu soli, tjestenina s 10-12°C
100% pinot gris . . . . i
plodovima mora, mladi sir, foie gras



ERDORO Blend One 2024,

STIL I KARAKTER

Harmoni¢ni bijeli blend u stilu Alzasa, usmjeren na ravnoteZzu aromatike,

ZAVRSETAK

C e ZaokruZen, harmonican i dugotrajan.
svjezine 1 teksture.

SLJUBLJIVANJE S HRANOM

VIZUALNO : : : . : : S
Od Skoljaka 1 carpaccia od bijele ribe, preko peradi, teletine 1 svinjetine, do

Slamnatozute boje, 1zrazene gustoce. . . .. o
J 5 fazana 1 pikantnih orijentalnih jela.

MIRI
S | ) . _ SERVIRANJE
Intenzivan 1 otvoren, s notama cvl) eca, zrelog tropskog voca 1 marelice. 10-12 °C
K
OKUS SASTAV

Elegantno 1 pitko, s ugodnom svjeZinom u sredini nepca te mekim, diskretno Riesling (70%), Pinot Gris (22%), Traminac (8%)
slanim zavrSetkom.

Skoljke, carpaccio erad, teletina
Riesling, pinot gris, traminac . J 7 . ’ £ o ’ 10-12°C
svinjetina, fazan, pikantna orijentalna

jela



ERDORO Rose 2025.

STIL I KARAKTER

Elegantni gastronomski rosé€ izrazene svjezine i mekoce.

VIZUALNO
Njezne, svijetloruzicaste boje.

MIRIS
Bogate i Ciste arome malina, ruZa 1 Sumskih jagoda.

OKUS

Suho, svjeze 1 vrlo mekano, s profinjenim 1 ugodnim zavrsetkom.

ZAVRSETAK
Cist, svjez i elegantan.

Merlot, cabernet sauvignon

SLJUBLJIVANJE S HRANOM

Cjelogodisnji gastronomski roseé:

proljece: mlade lisnate salate s narom 1 sirom

ljeto: grillani Skampi, losos, nekoliko kapi limuna

jesen: kremasti rizoto s butternut bundevom

zima: hladni naresci 1 sirevi s dzemovima

SERVIRANJE
8-10 °C

POLOZAJ
Mladina

SASTAV
Merlot (80%), Cabernet Sauvignon (20%)

Lisnate salate, grillani Skampi, losos, 8-10°C
kremasti butternut rizoto, hladni

naresci i sirevi s dzemovima



ERDORO Classy Pinot Noir 2023.

ERDORO
RD

- T _?_______

NOIE

FINOT

STIL I KARAKTER

Suho vino srednjeg tijela koje odraZzava eleganciju, sloZzenost 1 dugovjecnost.
Krase ga ugladeni tanini 1 nizak postotak alkohola (12%), Sto ostavlja ugodan
osjecaj u ustima. Zbog hladnije klime, vino odiSe prepoznatljivom svjeZinom,

delikatnoscu i sortnom fino¢om te vjerno odrazava svoj terroir.

VIZUALNO
Svjetlocrvena rubin boja.

MIRIS
Karakteriziraju ga klasi¢ni vo¢ni okusi i arome Sumskih plodova, prvenstveno
kupine 1 visnje. Prisutni su diskretni tonovi Sumskog tla, vanilije 1 dima, koji e

dozrijevanjem postajati sve izrazeniji 1 kompleksniji.

ZAVRSETAK
Elegantan i dugotrajan.

Losos, tuna, patka, janjetina, meKki

100% pinot noir

sirevi, jela od gljiva

SLJUBLJIVANJE S HRANOM
Ovaj stil vina savrSeno prati hranu. Dovoljno je lagano da se slaze s lososom ili
tunom, a istovremeno dovoljno kompleksno za bogatije komade mesa poput

patke ili janjetine. Odli¢no pristaje uz meke sireve 1 razna jela od gljiva.

VINIFIKACIJA
Nakon kratke maceracije u trajanju od 10 dana, vino odleZava 9 mjeseci u
hrastovim ba¢vama zapremnine 22511 5001.

SORTA PINOT NOIR
Vino dolazi iz hladnije klime, §to je klju¢no za izrazenu svjezinu. Sorta je na
ovim poloZajima teSka za uzgoj 1 daje nizak prinos, ali rezultira vrhunskom

kvalitetom. Pinot Noir daje vina puna elegancije, sloZenosti 1 dugovjecnosti.

14-16°C



ERDORO Classy Chardonnay 2024.

ZAVRSETAK

Dug, podatni i elegantan, s ugodnom kremoznoscu i preciznom svjezZinom.

STIL I KARAKTER
Slojeviti 1 profinjeni Chardonnay koji jasno pokazuje svestranost sorte, postizu¢i  SLJUBLJIVANJE S HRANOM
izvrsnu ravnotezu izmedu snage, elegancije 1 svjezine. Izuzetno svestrano gastronomsko vino: Skoljke 1 plodovi mora, jela s kremastim
umacima, piletina i svinjetina. Odli¢an izbor 1 uz vegetarijanska jela na bazi
VIZUALNO kukuruza, bundeve ili tikve, a posebno se preporucuje uz jela s gljivama.
Svijetlozlatne boje, bistro 1 sjajno.
SERVIRANJE
MIRIS 10-12 °C
Kompleksan 1 Cist, s izraZzenim aromama svjeze jabuke, Zutog grejpa 1 nektarine,
uz diskretne nijanse listica badema koje dodaju dubinu 1 eleganciju. POLOZAJ
Mladina

OKUS
Na nepcu delikatno, ali strukturirano, s lijepo integriranom svjezinom koja ODLEZAVANJE
naglaSava utjecaj tla 1 polozaja vinograda. Okus prati vo¢ni karakter mirisa, dok 9 mjeseci u ba¢vama od francuskog hrasta (500 L)

Eli’p ORO fino izraZzena slanost u zavrSetku dodatno podcrtava mineralnost vina.

[ Aerggu

o n 0o PROIZVODNJA

Limitirana serija — 1.500 litara

Skoljke, plodovi mora, jela s kremastim

100% chardonnay umacima, piletina, svinjetina, jela s 10-12°C

gljivama



ERDORO Classy Riesling 2023.

STIL I KARAKTER
Dubok 1 kompleksan Rizling, usmjeren na ravnoteZu izrazene mineralnosti,

klasi¢ne kiselosti 1 profinjenog utjecaja drva.
SLJUBLJIVANJE S HRANOM

Parmezan, rizoto od svjezih gljiva, peceno bijelo meso; izvrsno i1 kao vino za
VIZUALNO

y : : : L : : casu na kraju dana.
ZlatnoZute boje sa zelenkastim refleksima, izrazene viskoznosti.

ODLEZAVANJE

6 mjeseci u bacvama od austrijskog hrasta (500 L)

MIRIS I OKUS
Note vlaznog kamena 1 Skoljke kamenice, limunove kore, uz diskretne nijanse

vanilije 1 slatkih za¢ina. Mineralnost 1 svjezina savrSeno su uravnotezene blagim
PROIZVODNJA

Limitirana serija - 3.000 boca

orasastim notama iz drva.

ZAVRSETAK

Dug, slojevit 1 vrlo elegantan.

ERDORO
|f".-___. e ?-

Parmezan, rizoto od svjezih gljiva
100% rajnski rizling o bl ! SUIva, 8-10°C
peceno bijelo meso



Magnum & jeroboam

MAGNUM (1,5L)
e Rosé

e Sauvignon Blanc
e Blend One

e Pinot Gris

JEROBOAM (3L)

e Sauvignon Blanc

ERDORO
A

L

=,

e Classy Sauvignon Blanc
e Blend One

Dostupno na upit u limitiranim kolicinama.



TERRA

FALCONIS

699118 Terra Falconis Extra Brut
699159 Terra Falconis Blanc de Blancs

ERDORO

699164 ERDORO Pinot Gris 2025.
699165 ERDORO Ros¢ 2025.

699163 ERDORO Blend One 2024.
699161 ERDORO Sauvignon Blanc 2025.

ERDORQ = (fassy

699157 ERDORO Classy Riesling 2023.
699158 ERDORO Classy Pinot Noir 2023.

3859894105073
3859894105080

3859894105011
3859894105035
3859894105004
3859894105028

3859894105127
3859894105103

699154 ERDORO Classy Chardonnay 2024. 3859894105110

AN O O O

Logisticki podaci

0,751
0,751

0,751
0,751
0,751
0,751

0751
0,751
0,751



Kontakt

info(@podrummladina.hr

FB / IG @podrummladina

Mladina PLUS d.o.o.
Bana Josipa Jelacica 85
10450 Jastrebarsko
OIB: 42886023569
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